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Denominazione:

Primo anno di produzione:

Varietà:

Al�tudine:

Esposizione:

Suolo:

Sistema di allevamento:

Densità di impianto:

Vinificazione:

Produzione Media:

Forma� disponibili:

Umbria I.G.T. Bianco

2019

Chardonnay 60%, Greche�o 40%

Mt. 320 s.l.m.

Sud-est

Di natura prevalentemente argilloso 
sabbiosa, con una buona frazione 
di scheletro
 
Guyot

5.000 ceppi per e�aro

I due vi�gni, Chardonnay e Greche�o, 
vengono vendemmia� il primo verso la fine 
di agosto, mentre il greche�o bisogna 
aspe�are fino alla metà di se�embre. Una 
parte sia dello Chardonnay che del 
Greche�o che andrà a comporre il blend, 
viene fa�a fermentare in barriques 
di Acacia.
I due vini sempre vinifica� separatamente 
seguono poi un processo di conservazione 
sur lie per circa 5-6 mesi. 
Vengono poi uni� a formare il blend che, 
dopo un periodo breve di ulteriore 
affinamento, viene imbo�gliato verso la 
metà di aprile primi di maggio per 
proseguire il processo di elevage in bo�glia.

6.000 bo�glie

0,75 litri e magnum

Artirè
Umbria I.G.T. Bianco

Ar�rè rappresenta il vino bianco più importante dell’azienda; 
uvaggio di classe, molto morbido e rotondo, presenta grande 
stru�ura e complessità con profumi molto elegan�.
Data la sua stru�ura è sicuramente un vino da abbinare a pia� 
corposi e carne magra e o�mo con qualsiasi �po di pesce.


